
 
 
 
 

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 
 
FISHCOLL BIO es un clarificante proteico hecho con cola de pescado obtenida da 
materias primas de origen biológica. FISHCOLL BIO tiene una elevada gradación 
Bloom, es fácilmente soluble en agua tibia y es utilizable en la producción de vinos 
ecológicos de valor. 
 
FISHCOLL BIO es además un clarificante proteico “sin alérgenos”, según lo que es 
prescripto da las Directivas CE 89/2003, 77/2004, 63/2005 y da Decreto Legislativo 114 
del 8/2/2013. 
 
APLICACIONES 
FISHCOLL BIO es un óptimo clarificante por Vinos ecológicos Blancos, Rosados y 
Tintos de calidad. 
 
La clarificación con FISHCOLL BIO permite de obtener:  

 Mayor limpieza; 

 Mejor filtrabilidad; 

 Respecto de los aromas. 
  
FISHCOLL BIO es un clarificante en línea con las normativas de la producción de los 
vinos ecológicos, no es alérgenos, es activo en bajas dosis y puede ser usado en todo el 
ciclo de producción, desde la limpieza de los mostos hasta la estabilización de los vinos. 
 
MODALIDAD DE EMPLEO Y DOSIS 
Dispersar FISHCOLL BIO en 10-20 volúmenes de agua tibia. Añadir la solución obtenida 
homogeneizando bien la misma a la masa da tratar. 
 
Dosis: desde 0,5 hasta 2 g/hL en los vinos blancos y rosados; hasta 4-5 g/hL en los vinos 
tintos. 
 
COMPOSICIÓN 
Cola de Pescado Biológica. 
 
PRESENTACIÓN 
Paquetes de 1 kg 
 

PRODUCTO DE ORIGEN BIOLÓGICA 

FISHCOLL BIO 
Cola de pescado de origen biológica 
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