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ARABIC STAR ever

Goma arabiga mejorada en solucidon

CARACTERISTICAS Y APLICACIONES
ARABIC STAR es una goma arabiga especial obtenida de una minuciosa seleccién de
materias primas y de un original proceso productivo, que mejora las caracteristicas
otorgando mas eficiencia en su uso en las etapas finales, antes el embotellado,
gracias a la presencia de los derivados parietales de levadura.

ARABIC STAR se destaca de otras gomas ya que es extremamente eficaz aun en
bajas dosis, no aumenta los indices de filtrabilidad y no causa problemas de
colmatacién de los filtros durante el proceso de micro-filtracion.

ARABIC STAR tiene caracteristicas enoldgicas importantes:

Aporta persistencia, volumen y suavidad;

Contribuye en manera positiva a la estabilidad tartarica;

Es activa también en dosis bajas;

Aumenta la persistencia organoléptica de los aromas positivos;
Protege los aromas aumentando la frescura y la vida util de los vinos;
Esta lista al uso y también puede ser dosificada en linea;

No contiene acido citrico
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DOSIS Y MODALILDAD DE EMPLEO
Es preferible dosificar ARABIC STAR sola o in asociacion con las correcciones finales
el dia antes de la micro-filtracién o el embotellado.

Para definir la mejor dosis se recomienda de hacer pruebas de laboratorio y catas.
Dosis recomendadas: desde 30 hasta 100 g/hL, segun la tipologia de vino.
NOTA: 100 g/hL de ARABIC STAR aportan al vino alrededor de 4 mg/L de SO2.

COMPOSICION
Goma arabiga y emulsién de derivados de levadura de origen parietal en solucién de
agua desmineralizada, anhidrido sulfuroso.

PRESENTACION
Big 1000 kg .
Bidon 25 kg o
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Este producto no es considerado peligroso por tanto no necesita hoja de datos de seguridad.
S
=
o
[F%]
=
<<
o
(%1
o
EVER srl - Via Pacinotti, 37 - Pramaggiore (VE) Italy - Tel. +39 0421 200455 - info@everintec.it - www.everintec.it 72

Azienda con Sistema di Gestione della Qualita
certificato ISO 9001:2008 - certificato N. [T06/0451



